
La Carte
A PARTAGER OU PAS...

JAMBON NOIR DE BIGORRE les 100gr 19€

Ventrêche de thon, croûtons dorés
OEUFS MIMOSA COMME AUTREFOIS 

Crumble noix/sarrasin, chutney aux fruits d’automne, épices orientales, brioche toastée
TERRINE DE FOIE GRAS 

GAMBAS CROUSTILLANTES 
Sauce agrumes/basilic, mesclun bio 

Cochon / foie gras / compotée d’oignon
PÂTÉ EN CROÛTE RUSTIQUE

OEUF MOLLET ROULÉ À LA MIE DE PAIN
Lardons, champignons, oignons, croûtons dorés, façon meurette

13€

18€

15€

15€

14€

TARTARE BAR / SAUMON / HUÎTRES
Vinaigrette gingembre, avruga

15€

19€LES 6 HUÎTRES SPÉCIALES N°3 MARENNES D’OLÉRON
Échalotes vinaigrées

ROLL DE CREVETTE / CRABE
Oignons frits

12€

Sucrine, vinaigrette pistache, jambon crispy
SEICHE À L’HARISSA 16€

Olives niçoises, vinaigrette citronnée  
CARPACCIO DE SAINT JACQUES 17€



PLATS

CUIT SUR LA BRAISE

Toutes nos viandes sont d’origines française et/ou EU et ou USA et ou Argentine
Tous nos plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts

Prix nets, service compris

Tous nos plats cuits à la braise sont garnis de
frites maison ou gratin de macaronis au parmesan ou tombée d’épinards et champignons bruns légèrement crémées

et nos viandes sont aussi accompagnées d’une salade croquante assaisonnée d’une bonne huile d’olive et noisettes, oignons doux

FAUX FILET DE BOEUF DU PAYS BASQUE 
Sauce bleu ou sauce béarnaise ou sauce poivre maison

400 gr 36€

CÔTE DE COCHON DU PAYS BASQUE
Sauce au poivre de Madagascar, crumble chorizo 

29€400 gr

LA BELLE ENTRECÔTE DE BOEUF DU PAYS BASQUE
Sauce bleu ou sauce béarnaise ou sauce poivre maison

41€400 gr

POULPE GRILLÉ 
Arroz au chorizo, condiment rouille 

29€

CABILLAUD CONFIT
Pickles, siphon clémentine, écrasé de pomme de terre au citron

28€

RIS DE VEAU CUIT AU SAUTOIR
Gratin de macaronis au parmesan, champignons bruns de Dieupentale légèrement crémés

39€

TURBOT SAUVAGE DU PAYS BASQUE À L’ESPAGNOLE (POUR DEUX PERSONNES)
Chips d’ail, sauce pilpil

80€

CASSOULET AU COCHON DE LA MAISON GARCIA 25€

DEMI MAGRET DE CANARD RÔTI 
Dragées de la maison Pécou, sauce au poivre

27€

SAINT JACQUES RÔTIES AU BEURRE DEMI-SEL
Tombée d’épinards et champignons bruns légèrement crémées

29€

CUISSES DE VOLAILLE CROUSTILLANTES À LA CORÉENNE
Maïsotto au parmesan, pickles de légumes

25€

CÔTE DE BOEUF DU PAYS BASQUE
Sauce bleu ou sauce béarnaise ou sauce poivre maison 90€1 kg

FAUX FILET DE BOEUF DU PAYS BASQUE 
Sauce bleu ou sauce béarnaise ou sauce poivre maison

45€500 gr



DESSERTS

TARTE CHOCOLAT   

Sauce au chocolat ou sauce caramel beurre salé
GAUFRE À LA CHANTILLY

ILE FLOTTANTE          
Pralines roses, caramel beurre salé, crème anglaise à la vanille

11€

11€

11€

PROFITEROLES MAISON  
Sauce au chocolat chaud

11€

TRADITIONNEL MILLE-FEUILLE     
Vanille, caramel beurre salé 

13€

PAMPLEMOUSSE CONFIT AU FRUIT DE LA PASSION
Mousse tiramisu, glace fromage blanc, sponge cake yaourt

11€

Crème mascarpone, caramel beurre salé 

ASSIETTE DE FROMAGE DE CHEZ XAVIER (MOF)
 Cabécou / Comté / Itxassou / Tome de brebis / Mesclun / Confiture Maison / Miel 

11€

POMME RÔTIE FAÇON TATIN
Sablé breton, siphon / glace vanille, nougatine sarrasin  

11€



Menu du Jour
ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR

OU
PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

20€
ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 25€

ENTRÉES
Velouté de butternut, oeuf parfait, brisures de châtaignes, noisettes, dés d’emmental, 

croûtons dorés, lard crispy
˜

Escabèche de bar, purée de brocolis, 
pickles de puntarelles, pois chiche croustillants

PLATS
Joue de cochon cuisinée au vin rouge, purée de pomme de terre, crumble chorizo, 

cru d’endives, huile de noisettes
˜

Lieu noir confit, sauce romesco, siphon parmesan, arancinis croustillants

DESSERTS
Gâteau aux noix, émulsion et glace vanille

˜

Marmelade de mangue, crumble coco, tuile et mousse marron, glace fromage blanc
˜

Assiette de fromage de chez Xavier (MOF)Escanecrabe / Comté / Itxassou / Tome de brebis / Mesclun /
 Confiture Maison / Miel

https://www.laboitedufromager.com/fromage/buche-escanecrabe/


LA FORMULE DU MIDI DU BISTROT CONSTANT (UNIQUEMENT SUR ARDOISE)
SERVI UNIQUEMENT LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI (HORS JOUR FÉRIÉ) 

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR OU PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 
20€

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 
25€

NOUS SOMMES FERMÉS LE DIMANCHE, LE LUNDI ET MERCREDI SOIR


